RisTORANTE PIZZERIA

Aperitivi - Aperitif

Euro
Sanbitter (alkoholfrei)? 0,11. 5,00
Prosecco SpumanteC 0,11. 7,50
Aperol Spritz12 0,21. 8,50
Campari Soda oder Orangel:23 4 cl 7,00
Martini bianco oder rosso® 4 cl 6,00
Sherry TrockenC 4cl 5,00

Antipasti - Vorspeisen

Bruschetta 11,50
Pizzabrot belegt mit frischen Tomaten, Knoblauch und Basilikum 2
Bruschetta Amici 13,50
Pizzabrot belegt mit Rucola, Kirschtomaten, Knoblauch und Parmesan 28
Verdure alla griglia 15,50
Gegrilltes Gemiise, marniert mit Olivenol, Aceta Balsamico und Knoblauch
Mozzarella di Bufala 14,50
Biiffelmozzarella mit Tomaten, frischem Basilikum und Olivenél &2
Prosciutto e Melone 17,50
Parmaschinken mit Melone ?
Vitello Tonnato 16,50
Kalbfleisch mit feiner Thunfischsauce 9.2
Carpaccio di Manzo 19,50
Hauchdiinn geschnittenes, marniertes Rinderfilet mit Rucola und Parmesan ¢
Carpaccio di Polpo oder Tonno 19,50
hauchdiinn geschnittenes Oktopus oder Thunfisch in feiner Marinade i:d
Insalata di Mare, Meeresfriichtesalat 19,50

hausgemachtes Meeresfriichstesalat b.d:i
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Zuppe - Suppe

Crema di Pomodoro - Tomatencremesuppe

Insalata - Salate

Insalata mista
Bunter Salatteller

Insalata Italiana 1,2,3:4
Bunter Salatteller mit Schinken, Kase und Oliven

Insalata Capricciosa 1,2:3:4d
Bunter Salatteller mit Thunfisch, Zwiebeln und Oliven

Insalata Montagnia 123,
Bunter Salatteller mit Kase, Paprika, Mais, Zwiebeln und Oliven

Insalata Rucola g
Rucolasalat mit Parmesan und Cocktailtomaten

Insalata con Gamberi P
Bunter Salatteller mit Garnelen

Insalata Sportler
Bunter Salatteller mit Putenstreifen und Mais

Insalata con Fegato
Bunter Salatteller mit gebratener Kalbsleber

7,00

7,00

11,50

15,50

14,50

13,50

18,50

16,50

19,50
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Riso - Reisgerichte

Risotto ai Porcini Reis - vegetarisch 18,50
Reis mit Steinpilzen und Parmesan 8

Risotto Montanara - vegetarisch 15,50
Reis mit frischen Champignons und Erbsen in einer Tomatencremesauce und Parmesan ¢

Risotto di mare 20,50

Reis mit Meeresfriichten in einer Tomatenesauce 4

Pasta - Nudeln

Spaghetti aglio e olio - vegetarisch 12,50

Spaghetti mit Knoblauch, Olivenél, und scharfen Peperoni 2

Spaghetti al pomodoro - vegetarisch 13,50
Spaghetti mit Tomatensauce 2

Spaghetti Carbonara 15,50

Spaghetti mit Schinken und Ei in einer Cremesauce mit Parmesan 2.¢842

Spaghetti ai Frutti di Mare 20,50

Spaghetti mit Meeresfriichte in Tomatensauce gekront mit einer Garnele 2:b:d

Spaghetti all” amatriciana 16,50
Spaghetti mit Tomatensauce mit Speck, Zwiebeln und Parmesan 28?2

Penne arrabiata — vegetarisch 13,50
Penne mit Tomatensauce und scharfer Peperoni »

Penne ai quattro formaggi - vegetarisch 15,50
Penne in einer Cremesauce aus vier verschiedenen Kisesorten und Parmesan 28247



Pasta - Nudeln

Penne solemar
Penne in einer WeiBweinsauce mit Krabben und Zucchini
in Cognac flambiert, gekront mit einer Garnele und Parmesan 2bsg

Penne alla Puttanesca
Penne in Tomatensauce mit Sardellenfilets, schwarze Oliven, Kapern und Parmesan 2:4:1,23

Tagliatelle ai Porcini - vegetarisch
Bandnudeln in einer Weilweinsauce mit Steinpilzen und Parmesan 2

Tagliatelle Amici
Tagliatelle in Tomatensof3e mit Krabben und Ruccola, gekrént mit einer Garnele 2P

Tagliatelle al Salmone
Bandnudeln in einer Lachscremesauce 224

Tagliatelle all’alpina

Bandnudeln in einer Cremesauce mit Schinken, Champignons und Parmesan 2:2:2

Tagliatelle al Fegato

Bandnudeln in einer Tomatencremesauce mit Kalbsleber und Zwiebeln

Pasta Ripiena - Gefiillte Nudeln

Pasta con ripieno di Porcini - vegetarisch
Mit Steinpilzen gefiillte Nudeln in einer Salbei Butter Sauce und Parmesan 2.

Pasta con ripieno di Spinaci e Ricotta - vegetarisch

Mit Spinat und Ricotta Kise gefiillte Nudeln in einer Gorgonzola Creme Sauce, Parmesan 2:g<c

Pasta con ripieno di Ricotta e Basilico - vegetarisch

19,50

15,50

18,50

21,50

18,50

16,00

20,50

20,00

20,00

19,50

Mit Ricotta-Basilikum gefiillte Nudeln in Tomaten-Cremesauce m.Mozzarella und Parmesan 2.8

Tries di Pasta - vegetarisch
Drei verschiedene gefiillte Nudelsorten in einer Salbei-Butter Sauce und Parmesan 2

Pasta con ripieno di Salmone
Mit Lachs gefillte Nudeln in einer Lachscremesauce d:gc

20,50

20,50
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Pizzen

Alle unsere Pizzen werden mit Tomatensauce und Mozzarella belegt

Pizza Margherita — vegetarisch
Mit Tomaten und Mozzarella 62

Pizza Gorgonzola — vegetarisch
Mit Gorgonzolakise 2:8:2

Pizza Quattro Formaggi — vegetarisch
Mit vier verschiedenen Kisesorten 2226

Pizza Diavolo — vegetarisch
Mit Peperoni Lombardi, Zwiebeln und Knoblauch 2:¢

Pizza Verdura — vegetarisch
Mit Gemiise 28

Pizza Romana
Mit Salami 2,26

Pizza San Remo
Mit Schinken und Champignons 2:2:3:46

Pizza Milanese
Mit Salami, Schinken und Champignons 2.2.3,:4.6

Pizza Normale
Mit Salami und Champignons 236

Pizza Quattro Stagioni
Mit Salami, Schinken, Champignons, Oliven und Artischocken 2:2.3:46

11,50

13,00

15,00

13,50

16,50

12,50

13,50

14,00

13,50

15,50



Pizzen

Alle unsere Pizzen werden mit Tomatensofe und Mozzarella belegt

Pizza alla Siciliana
mit Thunfisch und Zwiebeln 2.4

Pizza Mare d'Italia
Mit Meeresfriichten 2:b.d

Pizza Calzone
Mit Schinken, Salami und Champignons 2:2,3:46

Pizza Hawaii
Mit Schinken und Ananas 2:8:2,6

Pizza Pescatore
Mit Thunfisch, Sardellen und Krabben 2:b.d.2

Pizza Amerika
Mit scharfer Salami, Zwiebeln und Knoblauch 226

Pizza Amici
Mit Parmaschinken, Ruccola, Parmesan, Cocktailtomaten 222

Pizzabrot

Fur unsere Kleinen

Kinderpizza 28
Margherita oder Salami

Kindernudeln 28
Spaghetti in Tomatensauce oder in Butter

16,50

19,50

14,00

13,50

18,50

13,50

20,50

8,00

8,50

8,50



RisTORANTE PIZZERIA

Carne - Fleischgericht ohne Beilage

Maiale - Schwein

Bistecca di maiale alla griglia, Schweinesteak gegrillt

Cotoletta alla Milanese, Paniertes Schweineschnitzel 2

Vitello - Kalb

Palliard di Vitello, Kalbsriickensteak vom Grill

Scaloppina al vino bianco / limone
Kalbsriickenmedaillons in Weilwein- oder Zitrone Sauce g

Fegato alla griglia, Kalbsleber vom Grill

Fegato alla Veneziana
Kalbsleber gewiirfelt mit Zwiebeln in einer WeiBweinsauce

Manzo - Rind

Bistecca di Manzo ,,Maitre d'Hotel** ca. 220 Gramm
Argentinisches Rumpsteak vom Grill mit Krauterbutter

Bistecca di Manzo al pepe
Argentinisches Rumpsteak mit einer Pfeffersauce &

Controni- Beilage

Insalata mista, Bunter Salatteller
Verdura, gegrilltes Gemiise

Pasta, Nudeln in Salbei-Buttersauce 2

Riso, Reis in Safransauce

Patatine frite, Pommes frites

Patate ak Rosmarino, Rosmarinkartoffeln

Spinat

15,50

15,50

22,50

24,50

21,50

23,50

24,50

26,50

7,00
8,50
7,00
9,00
5,00
7,00
6,50



Pesce - Fischgerichte ohne Beilagen

Pesce spade alla griglia 24,50
Gegrillter Schwertfisch d

Calamari alla griglia 25,50
Frischer Tintenfisch gegrillt 4

Gamberoni alla griglia 28,50
Gegrillter Konigskrabben 4

Sogliola alla griglia 400 - 500 Gram 39,50

Ganze Seezunge gegrillt 4

Salmone alle erbe 24,50

Lachsfilet mit Kriuter und Provence in einer leichten Sahnesauce g

Salmone alla griglia 23,50
Lachsfilet vom Grill 4

Controni- Beilage

Insalata mista, Bunter Salatteller 7,00
Verdura, gegrilltes Gemiise 8,50
Pasta, Nudeln in Salbei-Buttersauce 2 7,00
Riso, Reis in Safransauce 9,00
Patatine frite, Pommes frites 5,00
Patate ak Rosmarino, Rosmarinkartoffeln 7,00

Spinat 6,50
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Dolci - Dessert

Créme brulée g 9,00
Tartufo nero &2 7,00
Tiramisu ©89 9,50
Panna Cotta ¢ 7,00
Gelatto misto &1.3.6(Vanille, Erdbeere, Schoko ) 6,00
Panna g( Schlagsahne) 1,50
Espresso Affogato &9%1.3.:6 ( Espresso mit einer Kugel Vanilleeis ) 5,00

Cafeteria - Hei3e Getranke

Espresso 3,00
Doppelter Espresso 5,00
Espresso Corretto P 5,00
Cappuccino P 4,00
Latte macchiato D 5,00
Tasse Kaffee 3,50
Glas Tee, schwarz oder griin, Kamille, Pfefferminz, Friichte 3,00
Tee mit Rum 6,00

Tasse Decaffeinato 3,50
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Bibite analcoliche - Alkoholfreie Getranke

Coca Cola 1,2 4,00 6,00
Coca Cola light 12,6 4,00 6,00
Fanta 2.3/ Sprite 3 4,00 6,00
Spezi 1,2,6 4,00 6,00
Schweppes Bitter Lemon 2:8 5,00 7,00
Mineralwasser
S. Pellegrino 0,75 Fl. 8,50
Aqua Panna 0,75 Fl. 8,50
Gerolsteiner Sprudel 0,25 F1. 3,50

Gerolsteiner Naturell 0,25 F1. 3,50



Bibite di frutta - Fruchtsafte- Nektare

0,31 0.51.
Apfelsaft 4,00 5,50
Apfelsaftschorle 3,50 5,00
Orangensaft 4,00 5,50
Orangensaft - Schorle 3,50 5,00
Johannisbeernektar 4,00 5,50

Johannisbeernektar - Schorle 3,50 5,00



Welde N°1 Premium PilsB Pfiff
Welde N°1 Premium PilsB
Welde NO 1 Premium PilsB
Kurpfalzbrau HellesB

Welde Weizen Hefe hellA

Das uiiberraschend sinnliche Weizenerlebnis

Welde Kristalweizen?
Erfrischend, Spritzig, Kristallklar
Welde Weizen Hefe dunkel?

Karamalig, Schokoladig, Lecker

Welde Natur Radler 2:A

Welde N°1 Premium PilsB alkoholfrei
Welde Natur Radler alkoholfreiB
Welde Hefeweizen alkoholfrei?r

Welde Sportweizen alkoholfreiA

RisTORANTE PIZZERIA

Biere

0,21
0,31.
0,51.
0,51.

0,51.

0,51.

0,51.

0,33 F1.

0,33 F1.

0,33 F1.

0,51.

0,51.

3,00

4,00

6,00

5,50

5,50

5,50

5,50

4,00

4,00

4,00

5,50

5,50



Offene WeiBweine

Pinot Grigio€, IGT, Italien
LuganaC®, DOC, Italien

Heidelberger Dormenacker, RieslingC, trocken
Badischer Qualitatsweine vom Heidelberger Weingut Clauer
Elegant frisch, mit leichter Saure

Heidelberger Dormenacker, Wei3burgunderC, trocken
Badischer Qualitatsweinvom Heidelberger Weingut Clauer

Sauvignon Blanc
Pfilzer Qualitatswein vom Weingut A.Diehl
Aroma nach Passiosnsfrucht, Zitrone und Mango, dichte Struktur

WeiBler BurgunderC, trocken
Pfalzer Qualitiatswein vom Weingut Bassermann-Jordan zarter
Duft nach Zitrusfriichten, floralen Aromen

Weinschorle weil3 oder rotC€

Offene Rotweilne

Lambrusco€, Italien
Montepulciano€, IGT Italien

Primitivo€, IGT Italien

Offener Rosé-Wein

Heidelberger Dormenacker. Rosé trocken

Spanischer Qualitiatswein vom Heidelberger Weingut Clauer

den Sommer im Glas, frisch. mit Duft nach Himbeere. Eine Trilogie aus Merlot,

Spatburgunder St.Laurent.

9,00

5,00

7,00

Uber unser Sortiment an Flaschen Weine 0,7 L. Gibt IThnen unsere Bedienungspersonal gerne

Auskunft



